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PINOT GRIGIO

Proposto Fermo

Vino dal colore giallo paglierino chiaro dal profumo
delicato. Ha sapore asciutto. Si abbina ad antipasti, ottimo
con il pesce.

Servire alla temperatura di 8°/10° C - Gradagione 12% vol.

SAUVIGNON

Proposto Fermo

Vino dal bel colore giallo paglierino con riflessi verdogno-
1i, dal profumo intenso e vellutato che ricorda il peperone
giallo. Ha sapore asciutto, appagante e si adatta a tante
occasioni. Si abbina a prosciutto crudo, piatti di pesce e
carni bianche

Servire alla temperatura di 8/ 10 °C - Gradagione 13% vol.

PINOT GRIGIO

Still Wine

Pale straw yellow wine and delicate fragrance. He has a
dry taste. It goes well with appetizers, excellent with fish.
Serve at 8/10 °C - Alcohol 12% vol.

SAUVIGNON

Still Wine

Wine by the nice yellow color with greenish hues, intense
aroma and velvety reminiscent of the yellow pepper. He
has a dry, satisfying and suitable for many occasions. It
goes well with ham, fish and poultry.

Serve at 8/10 °C - Alcohol 13% vol.
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