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PINOT NERO SPUMANTE

Vino Spumante Metodo Charmat

Vino dal colore giallo paglierino tenue, dal profumo
caratteristico delicato e fine. Ha sapore secco e leggero,
ottimo come aperitivo ¢ a fine pasto. Si adatta perfetta-
mente a qualsiasi cerimonia.

Servire alla temperatura di 6/ 8 °C - Gradazione 12% vol.

PINOT NERO SPUMANTE

Vino Spumante Metodo Classico

Vino dal colore giallo paglierino carico, dal profumo
delicato, sottile, crosta di pane. Ha sapore asciutto ed
clegante. Si abbina agli antipasti di pesce, crostacei,
molluschi, frutti esotici. Ottimo anche come aperitivo. E’
lo spumante per eccellenza e si adatta ad ogni cerimonia.
Servire alla temperatura di 6/8 °C - Gradazione 12% vol.

PINOT NERO SPUMANTE

Charmat Method Sparkling Wine

Pale straw yellow wine, delicate and fine aroma characteri-
stic. It has a dry and light, excellent as an aperitif and
dessert. It is perfect for any ceremony.

Serve at 6/8 °C - Alcobol 12% vol.,

PINOT NERO SPUMANTE

Classic Method Sparkling Wine

Straw yellow wine with a delicate bouquet. thin crust of
bread. He has a dry taste and elegant. It goes well with
starters of fish, crustaceans, mollusks, and exotic fruits.
Excellent as an aperitif. It is a sparkling wine par excellen-
ce and is suitable for any ceremony.

Serve at 6/8 °C - Alcohol 12% vol.
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